ANTIPASTI

starfer
BRUSCHETTONI AL POMODORO E BASILICO Q{
BRUSCHETTONI WiTH TOMATO AND BasiIL
BRUSCHETTONI CON OMELETTE, ZUCCHINA E TARTUFO ‘,€

BRUSCHETTONI WiTH OMELETTE, COURGETTE AND TRUFFLE

BRUSCHETTONI cON CRUDO TOSCANO, MOZZARELLA DEL MUGELLO E PESTO AL BASILICO q€
BRUSCHETTONI WITH TUSCAN PROSCIUTTO, MUGELLO MOZZARELLA AND BASIL PESTO

PROSCIUTTO E MELONE X€
TuscaN HAM & MELON

BRESAOLA, POMODORINI, RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO ({€
BRESAOLA, CHERRY TOMATOES, ROCKET AND PARMESAN

SaLuMi ToscaNi E PECORINO ,0{
TuscaN SaLamMi & PECORINO CHEESE

PRiMI

TFirer course

CANNELLONI AL POMODORO q{
CANNELLONI WITH TOMATO SAUCE

LasacNA AL RagU q €
LASAGNE WITH MEAT SAUCE

RavioLl PrRosciutTo, PROVOLA E PORCINI q €
RAVIOLI WITH HAM, PROVOLA CHEESE AND PORCINI MUSHROOMS

CaLAMARATA TOTANI E GAMBERI ' 0 €
CALAMARATA PASTA, SQUID AND PRAWNS



SECONDI

S&COHA course

PETTO DI POLLO GRIGLIATO E PATATE AL FORNO , 0 €
GRILLED CHICKEN BREAST AND BAKED POTATOES

VITELLO TONNATO , 0 €
VEAL WITH TUNA SAUCE

POLPETTE DI MANZO AL SUGO DI POMODORO E SPINACI I 0 €
BEEF MEATBALLS WITH TOMATO SAUCE AND SPINACH

PoLpPo E PATATE ” €
Octopus AND POTATOES

SEPPIE IN ZIMINO ”€
CUTTLEFISH “IN ZIMINO” STYLE (TOMATO SAUCE AND SPINACH)

INSA%TONE

INSALATA CON FILETTO DI PETTO DI POLLO, POMODORINI, OLIVE, CAESAR SAUCE, PARMIGIANO qg
CAESAR—STYLE SALAD

INSALATA CON FETA, SALSA GRECA ALLO YOGURT, POMODORINI, OLIVE, CETRIOLI, GENTILE q{
GREEK—STYLE SALAD

INSALATA CON TONNO, POMODORINI, ZUCCHINE, GUACAMOLE, CROSTONI q €
MICHELANGELO SALAD



